
LES ENTRÉES

LES PLATS

LES DESSERTS

LES GLACES

La liste des allergènes est disponible auprès de votre serveur.

La maison ne répond pas des vêtements et objets volés, tachés ou échangés pour toute réclamation s’adresser au responsable. La note réglementaire peut vous être délivrée par votre serveur.

SAS LE BOUCHON D’OR CAPITAL 10 000 € - RCS 940 293 384 LA ROCHE SUR YON - APE 5610A
Prix nets en € TTC service compris 12 % - 9 Pl. du Champ de Foire 85300 Challans - contact@lebouchondor.fr - lebouchondor.fr

ENTRECÔTE LIMOUSINE
350/400g sauce poivre vert et frites maison

29,00

FOIE GRAS DE CANARD EN GELEE DE FRUITS ROUGES
Chutney de fruits rouges

12,00

GLACE / SORBET 1 BOULE
Fraise, vanille, chocolat, rhum raisin, citron, mangue, café, caramel beurre salé

3,00

GLACE / SORBET 2 BOULES
Fraise, vanille, chocolat, rhum raisin, citron, mangue, café, caramel beurre salé

5,50

DAME BLANCHE
Glace vanille, chocolat maison, chantilly maison

7,50

CHOCOLAT OU CAFÉ LIÉGEOIS
Glace chocolat ou café, chocolat maison, chantilly maison

7,50

COLONEL
Sorbet de citron arrosé de vodka

7,50

GLACE / SORBET 3 BOULES
Fraise, vanille, chocolat, rhum raisin, citron, mangue, café, caramel beurre salé

6,50

LE TOUT CHOCOLAT DU CHEF 7,50

MENU ENFANT 9,90

Plat

Steak haché

limousin frites maison

ou

Poisson de la

criée frites maison

Dessert

1 boule de glace au choix

1 sirop à l’eau

MENU 32,00

ENTRÉES
Maki de mogettes et jambon de

Vendée, salade de choux rouge

ou

Mousseline de langoustines

PLAT
Poitrine de porc confite et son

pressé de pommes de terre

ou

Compression d’aile de raie
au beurre nantais et

sa mousseline de patate douce

DESSERT
Le tout chocolat du chef

ou

Pomme rôtie sur son sablé breton

à la crème d’orange

MAKI DE MOGETTES ET JAMBON DE VENDEE
Salade de choux rouge cuite au vinaigre

8,00

MOUSSELINE DE LANGOUSTINES
Sablé aux algues

10,00

LES HUITRES N2 DE FROMENTINE DE CHEZ DAVID LECOSSOIS

MAGRET DE CANARD ENTIER DE LA MAISON LAFITTE
Sauce à la trouspinette et son écrasé de mogettes

26,00

POITRINE DE PORC CONFITE
Jus de cuisson et son pressé de pomme de terre

18,00

COMPRESSION D’AILE DE RAIE
Beurre nantais et mousseline de patate douce

19,00

FILET DE MAIGRE
Déclinaison d’asperges

24,00

ENTREMETS POP CORN CARAMEL BEURRE SALÉ 7,50

PAVLOVA DÉSTRUCTURÉE DE SAISON 7,50

BRIOCHE PERDUE DE CHEZ MANON 7,50

ASSIETTE DE FROMAGES DE CHEZ RABILLER 9,50

CAFÉ OU THÉ ACCOMPAGNÉ DE SES MIGNARDISES 9,50

GOURMAND
Coupe de champagne ou digestif au choix accompagné de ses mignardises

20,00

x6 huîtres 12,00 x9 huîtres 16,00 x12 huîtres 20,00
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